
MENU 

MARIAGES & ÉVÈNEMENTS 

www.lassietteparthomasboistard.fr 

  

 

Hors service, hors vaisselle, hors boissons, hors nappage. 

 

MISE EN BOUCHE : 4.5 €/pers 

Gaspacho tomates, melon, pastèque, poivrons et petit feuilleté 

OU 

Brochette de crevettes et poulpe grillé, tomates et courgettes grillées 

OU 

Toast de foie gras et confit de figues ou oignons 

 

ENTREES : 6.50 €/pers 

Tarte fine poire et fourme d’Ambert chantilly aux graines et vinaigre balsamique 

OU 

Verrine tartare de tomates/brochette melon/roulade de jambon cru au fromage frais 

OU 

Terrine de volaille thym et citron, crème citronnée et mesclun 

OU 

Parfait de lentilles vertes et cœur foie gras crème mascarpone sablé au fromage 

+1.50€ 

OU 

Cheesecake, crème avocat et tartare de saumon et crevette marinées +1.50 € 

OU 

Entremet poivrons confits, chorizo grillé et Saint Jacques +1.5 € 

OU 

Foie gras et confit d’oignons + toast pain d’épices +4 € 
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PLATS + accompagnements 16.50 €/pers 

 
Plats : 

Ballotine de filet de poulet farce aux 

légumes 

OU 

Corolle de limande 

OU 

Mignon de porc au chorizo 

OU 

Suprême de pintade en médaillon farce de 

volaille +1.50 € 

OU 

Pavé de saumon +1.50 € 

OU 

Mignon de veau + 4 € 

OU 

Filet de bœuf +4 € 

OU 

Magret de canard + 4€ 

 

 

 
Accompagnements au choix : 

Flan de risotto aux cèpes ou conté et 

purée à l’asperge vert 

OU 

Carré de pommes de terre et poêlée de 

légumes sautées 

OU 

Ecrasé de pommes de terre et bâtonnets 

de carottes caramélisées 

OU 

Spirale de pommes de terre rôties et 

farcies au fromage et rosace de courgettes 

aux 5 baies 

OU 

Tarte fine à la tomate et herbes de 

Provence 
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SAUCES VIANDES ET VOLAILLES : 

 

Sauce forestière 

OU 

Sauce crémée au Menetou Salon 

OU 

Sauce miel agrumes 

OU 

Sauce paprika fumé 

OU 

Sauce Morilles + 1.50 € 

OU 

Sauce foie gras + 2.50 € 

 

SAUCES POISSONS : 

 

Sauce fumée de poissons au citron et échalotes 

OU 

Sauce poissons aux épices et safran 

OU 

Sauce fumée de crustacés et bisque de homard 

 


