BOISTARD Thomas

103 rue Edouard vaillant
18000 Bourges L’ A .
ssiette

06 08 31 59 82

Nos mets sont réalisés dans notre Laboratoire utilisant des céréales
contenant du Gluten — des graines de Sésames — du Soja et/ou des
produits a base de Soja — des crustacés — des ceufs — des poissons
et produits a base de poisson — des fruits a coques — des
mollusques — du lait — des produits a base de lait — du céleri — des
produits a base de céleri et de la moutarde.
Si vous avez parmi vos convives une personne ayant des allergies,
vous devez nous en informer afin que nous prenions le maximum
de précautions. Toutefois nous ne pouvons garantir I'absence de
traces d’ingrédients allergénes a l'intérieur de nos mets.
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I’ Assiette

o menw de Pigues

CHAUD:S : DESSERTS
Choux escargot
4 mignardises
Verrine panna cotta fruits rouges
Sablé aux pommes

Financier créme citron Menu complet :
ENTREES Mini moelleux chocolat et fruits secs 30’00 € / personne
(Entrée + plat + accompagnement + dessert

CHAUDES : mignardises)
Part de paté Berrichon

FROIDES : PATE DE PAQUES

Opéra de saumon

Mini moussaka
Mini pizza tomates mozza
Mini cassolette Saint-Jacques crevettes

Plat + accompagnements : 16,00 € / personne

Amuse-bouche : 5,00 €

Paté de Paques 6/8 pers 1,5 kg minimum : 28 € Entrée : 5,00 €
PLATS Paté de Paques 3/4 pers 1 kg minimum : 18 € Dessert : 5,00 €
Médaillon d’épaule d’agneau confites et son jus au
porto Date limite de commande : 24/03/2024

ou
Supréme de pintade sauce cepe PLATEAUX PETITS FOURS

30 piéces chaudes (4/6 personnes ) 32 €

Croque saumon, croque-monsieur, choux
Féculents : escargot, mini quiche lard, mini burger
Gratin fagon truffade ou
ou 30 pieces froides (4/6 personnes ) 32 €
Duchesse de pommes de terre Canapé poulet au citron, canapé parmesan
ET jambon cru, verrines asperges crevettes
Légumes : flambées, verrines houmous et caviar
Flan de champignons d’aubergine, mini brioche garnie chévre miel
ou

Julienne de légumes




