CONSEILS :
- Cocktail dinatoire 12 piéces salées et 6 sucrées/pers
- Apéritif avant repas complet 4 a 6 pieces salées/pers

]’ Assiette 2=

- Apéritif + entrée 6 a 8 piéces /pers

A RECHAUFFER
Mini moelleux
Chévre miel : 0,80 €
Saumon fumé : 0,90 €
Tomates basilic jambon cru : 0,80 €
Escargot persillé : 0,90 €

Mini burger 1,30 €

Mini tartelettes
Saint-Jacques : 1,30 €
Lard fumé emmental : 1,00 €
Tartelette parmentier de beeuf : 1,10 €

Mini friand épices douces : 1,10 €
Mini pizza pincée tomates mozza: 1,10 €
Mini croque-monsieur : 1 €
Mini galette pommes de terre feuilletée : 0,50 €

Canapés
Jambon /fromage frais /graines : 1 €
Foie gras /figues/ pain d’épices : 1,20 €
Pesto / tartare méditerranéen : 1 €
Poulet thym citron: 1 €
Effiloché de canard : 1 €

Briochains
Créme olive : 1,10 €
Chévre / miel /ciboulette : 1,10 €
Poulet citron : 1,10 €
Saumon fumé : 1,10 €

Mini tortillas
Avocat crabe : 0,90 €
Fromage frais chorizo doux grillé : 0,90 €
Saumon fumé : 0,90 €

Verrines

COCKTAILS SUCREES

Mini paris brest : 1,30 €

Assortiment macarons : 1 €

Mini éclair café, chocolat : 1,30 €
Mini moelleux chocolat noir : 0,90 €
Mini cannelés : 0,90 €

Mini madeleines : 0,80 €

Mini financier : 0,80 €

Tartelettes caramel, citron, myrtilles,
chocolat, fruit rouge : 1,10 €
Verrines, tiramisu, mousse chocolat blanc,
pistache torréfié, panna cotta fraise
basilic: 1,50 €

ATELIER (dans le cadre d’une prestation

cocktail)

Jambon serrano réserve a la découpe/toast : 4 €/pers
Plancha / brochette d’onglet de boeuf marinés / brochette
poulet marinées / brochette crevette Saint-Jacques :

4 €/pers
Saumon fumé maison, toast grillé : 3,50 €/pers
Risotto : morilles asperges : 3,50 €/pers
Huitres : 4 €/pers

Panna cotta foie gras figues vanille : 1,40 €
Asperges crevettes flambées : 1,40 €
Mousse saumon fumé/perle citron : 1,40 €
Mousse de betterave/créme de chévre : 1,10 €
Tartare tomates : 1,10 €
Tartare de concombre : 1,10 €

Tartelettes
Panna cotta/safran: 1,10 €
Parmesan/jambon cru: 1,10 €




